
Capacitación en Herramientas para la producción y comercialización 

 de productos panificados y Elaboración de galletitas dulces y galletitas saladas 

En primera instancia se dictó la capacitación teórica Herramientas para la producción y co-

mercialización de productos panificados, condición establecida para tomar el curso prácti-

co. En segundo lugar se dictó la parte teórica sobre Costos, con la idea de completar este 

requisito. Estas dos capacitaciones estuvieron a cargo de la Lic. Angelina Schmidt y el 

Cdor. Sebastián Faure, del Centro INTI-Concepción del Uruguay, Centro con el cual se lle-

vó adelante la asistencia. 

Las capacitaciones prácticas estuvieron a cargo de Walter Gastaldo, con quien trabajaron 

en la elaboración de las galletitas, buscando el mejoramiento en el proceso productivo que 

venían realizando.  

La capacitación estuvo dirigida a docentes y personal de la cocina que trabajan en la Es-

cuela. 

El 14 se septiembre comenzaron las capacitaciones solicitadas por la Escuela Especial Nº 

18 “Dr. Juan Alberto Marco”, de Concepción del Uruguay, Entre Ríos. 


